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I’Abbaye cistercienne de Bouchet,

le Village médiéval de Taulignan,

les Vieux villages de Grillon, Visan, Crestet, Beaume
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Nyons, Vaison-la-Romaine, Valréas, Richerenches
(marché aux truffes), Buis-les-Baronnies. ..

Liste des restaurateurs participants a la charte de
valorisation de l'olive noire de Nyons sur simple
demande auprés de l'Institut du Monde de I'Olivier
(04 75 26 90 90 - nyons@afidol.org).

Pour plus d'informations, n'hésitez pas a vous renseigner aupres

des Offices de Tourisme & syndicats d'initiative de la région :
www.paysdenyons.com » Www.vaison-en-provence.com
- www.ot-valreas.fr

nyons@afidol.org - www.afidol.org - www.nyons-aoc.com
AFIDOL antenne Rhone-Alpes

40 pl. de la Libération « 26110 NYONS Dréme Provencale

Tél. 04 75 26 90 90
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De variété Tanche uniquement, I'olive noire AOP
Nyons préparée en saumure ou au naturel
prend une couleur « bure de moine » (apres
contact a l'air) et un fruité délicieux rappelant
les fruits rouges, le litchi, la rose.

Préparée en primeur piquée au sel fin, l'olive
AOP Nyons a alors un gout d'olive fraiche plus
prononcé et puissant.

- L'olive noire de Nyons s'utilise aussi bien a I'apéritif
qu’en cuisine, de I'entrée au dessert.

'~ Lhuile d'Olive
Nyons, de Nyons

1¢ Appellation d'Origine Protégée Issue dolives récoltées a maturité,
pour son huile d'olive et ses olives I'huile d'olive AOP Nyons-est une_huile d'olive
noires. douce et trés aromatique, caractérisée par ses
arémes intenses d’herbe fraichement coupée,
de pomme verte, de noisette. Elle laisse égale-
ment une sensation beurrée tout simplement
délicieuse.

- [déale avec les légumes, a cru ou rajoutée en fin de
cuisson (pour ne pas perdre ses aromes), I'huile dolive
AOP Nyons s'utilise également avec les poissons et
méme dans les desserts (fraises a I'huile dolive et a la
menthe, pate atarte ...).

L'olive noire de Nyons est élevée
dans les Baronnies Provencales,
territoire a cheval sur le Sud Dréome
et le Nord Vaucluse.

Ses vallées tres ensoleillées et
protégées du mistral, offrent un
écrin a la variété Tanche que l'on ne
retrouve nulle part ailleurs.

A noter...




