
Nombreuses animations : 
100% lives, bien-êre, 

réatin, gurmandise...
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Autur de la 
Fête de l’Olive piquée

Les moulins à découvrir ... 

Nyons : 
 Co o pé ra tive  o lé ic o le  d u Nyo nsa is - 04 75 26 95 00 > Dé g usta tio n 

     d e  pro d uits d u te rro ir to ute  la  jo urné e

 Huile rie  Ric ha rd  - 04 75 26 47 53 > Visite  lib re  d u mo ulin & 

     d é g usta tio n

 Mo ulin Do zo l-Autra nd  - 04 75 26 02 52 > Dé g usta tio ns e n 

     b o utiq ue  to ute  la  jo urné e

 Mo ulin Ra ma d e  - 04 75 26 08 18 > Visite s po ssib le s d e  9h à  11h 

     e t d e  14h à  17h

Venterol : 
 Mo ulin Jo uve  - 06 80 68 02 61 > Visite  d u mo ulin, d é g usta tio ns d ’ huile  no uve lle  

e t d ’ o live s p iq ué e s

 

À visiter à Nyons
Le  Musé e  d e  l’ O livie r - 04 75 26 95 00 > Visite  lib re , e xpo sitio n 

& d é mo nstra tio n a rtisa na le

Le s Vie ux Mo ulins - 04 75 26 11 00 > Visite s d e  10h à  12h & d e  14h30 à  18h 

La  Sc o urtine rie  - 04 75 26 33 52 > Visite s d e  9h30 à  12h & d e  14h30 à  18h

Renseignements
 

Institut d u Mo nd e  d e  l’ O livie r-AFIDOL

04 75 26 90 90 - nyons@aidol.org - huile s- e t- olive s.fr 

Synd ic a t d e  l’ O live  no ire  d e  Nyo ns & d e s Ba ro nnie s

04 75 27 41 02 - www.nyons- aop.c om

Huile s, Olive s, Sa vons,  
Idé e s Ca de a ux e t Produits de  fê te

Dégustation au Bar à Huile

www.huile rie - ric ha rd.c om

LA BOUTIQUE DU MOULIN  
69 Avenue Frédéric Mistral

26110 NYONS

Tél. 04.75.26.47.53

LA BOUTIQUE DE PONTIAS  
Route de Mirabel aux Baronnies

26110 NYONS

Tél. 04.75.26.09.34

« Visite z le  moulin »

Producteur d’Olives, d’Affinade ®

et d’Huile d’Olive de Nyons
Appellation d’Origine Protégée

Accueil à la ferme

La Blachette - Pied de Vaux - F - 26110 NYONS
www.fermebres.fr - ferme.bres@wanadoo.fr
Tél./Fax : +33 (0)4 75 26 05 41 - Port. 06 86 34 86 56

La Blachette - Pied de Vaux - 26110 NYONS
www.fermebres.fr - ferme.bres@wanadoo.fr
Tél./Fax : +33 (0)4 75 26 05 41
Port. 06 86 34 86 56

www.vignolis.fr

Qu’est ce que l’Olive 
piquée ?

L’ o live  p iq ué e  e st une  pré pa ra tio n 

tra d itio nne lle  d e  l’ o live  no ire  d e  Nyo ns 

AOP, la  Ta nc he , q ui pe rme t d e  d é g uste r 

le s p re miè re s o live s no ire s fra îc he s po ur 

Noël. 

Le s o live s so nt p iq ué e s (à  l’ a id e  d ’ une  

ma c hine  à  p iq ue r o u d ’ une  fo urc he tte  pa r 

e xe mple ) puis re c o uve rte s d e  se l ma rin, 

p la c é e s d a ns un ré c ip ie nt d a ns un e nd ro it 

frais ventilé et remuées régulièrement.
Elle s pe uve nt ê tre  d é g usté e s so us 12 à  15 

jours.

Un délice à l’apéritif ! 18    Fête de l'Olive piquée 
& des vins du trir

SAMEDI 15 DÉCEMBRE - NYONS

ème

Olives noires 

de Nyons AOP

Huile d’olive 

de Nyons AOP

Produits de terroir

Depuis 14 générations
à Nyons

Le Pont Roman, 26110 Nyons - 04 75 26 02 52

infos@moulin-dozol.com - www.moulin-dozol.com
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Marché aux Olives & produits oléicoles toute  la  journé e

Dé g usta tio n e t ve nte  d ’ o live s no ire s d e  Nyo ns e t d e  pro d uits à  b a se  d ’ o live s, vins d e  

te rro ir, p ro d uits ré g io na ux, id é e s d e  c a d e a ux g o urma nd s, huître s, c lé me ntine s d e  

Nulès... & Tombola  de s e xposants 

Atelier cueillette dans une oliveraie à  14h30

Visite z une  o live ra ie , d é c o uvre z la  c ue ille tte  d e  l’ o live  no ire  d e  

Nyo ns e n c o mpa g nie  d ’ o lé ic ulte urs pa ssio nné s ! Re pa rte z a ve c  

vo tre  b a rq ue tte  (200g ) d ’ o live s c ue illie s e t p iq ué e s pa r vo s so ins ! 

Re nd e z-vo us à  la  Ma iso n d e  Pa ys (ve rs la  p iq ue use  à  o live s a va nt un 

départ en convoi jusqu’à la parcelle). Durée : 1h
                

Org anisé  e n parte nariat ave c  le s administrate urs 
de  la  Caisse  lo c ale  du Cré dit Ag ric o le  de  Nyo ns

Inauguration & dégustation d’olives piquées à  11h15

Cha p itre  d e  la  Co nfré rie  d e s Che va lie rs d e  l’ O livie r 

Ve rre  d e  l’ a mitié  ave c  la  partic ipatio n du Syndic at de s Vig ne ro ns du Nyo nsais 

Piquage des olives & conseils avisés de la 
Confrérie des chevaliers de l’olivier

Piq ue use  à  o live s prê té e  par le  Mo ulin Do zo l - Autrand

Massage bien-être à l’huile d’olive 9h30- 12h30 e t 14h- 18h

Prenez une pause détente et proitez de gestes bien-être ! Divers massages vous seront 
proposés : mains & visage à l’huile d’olive, massage habillé sur table et chaise.
Gratuit - Ouve rt à  to us.   

Animé  par la  Co mpag nie  du Bie n-Être

Bien-êre

Décorations créatives autour de l’olivier 14h30- 17h

Fa b riq ue z e n un to ur d e  ma in vo tre  b o ule  à  ne ig e  a uto ur d e  l’ o livie r o u vo tre  b o c a l à  

g o urma nd ise s q ui me t à  l’ ho nne ur l’ o live  p iq ué e  ! 

Gratuit - Ouve rt à  to us (dè s 6 ans).  
Animé  par l’ Institut du Mo nde  de  l’ Olivie r - AFIDOL

Cosmétiques «maison» à l’huile d’olive à  10h, 14h30, 15h30 e t 16h30

Cré e z vo s pro pre s c o smé tiq ue s à  b a se  d ’ huile  d ’ o live  e t d ’ e xtra its 

aromatiques ou d’huiles essentielles ! À réaliser : un baume zone 
trè s sè c he  a nti-fro id , un g o mma g e  g ra nité  c o rpo re l o u une  c rè me  

fondante & nourrissante visage pour la famille.
Gratuit - Ate lie rs limité s à  8 pe rs. - Ouve rt à  to us (dè s 8 ans).

  Animé  par l’ asso c iatio n La tê te  dans le s é to ile s 

 Créatin

100% Olives    Gurmandises

De  15h à  16h  Re trouve z le  PÈRE NOËL de  l’Olive  e t se s surprise s !

Démonstrations culinaires autour des olives et de l’huile 
d’olive de Nyons ...
10h30  Bouc hé e s apé ritive s à  l’olive  noire  de  Nyons AOP pa r Jérôme Plantevin, 

a ub e rg e  d u Mo ulin d u Châ te a u à  Ville pe rd rix

12h Tataki de  boe uf aux olive s noire s de  Nyons AOP e t son ac c ompagne me nt, pa r 

l’ Institut d u Mo nd e  d e  l’ O livie r-AFIDOL 

15h De sse rt fe stif e t gourmand, pa r l’ Institut d u Mo nd e  d e  l’ O livie r-AFIDOL

16h Poire  de  la  Valloire  poc hé e  aux olive s noire s de  Nyons AOP, bisc uit au grué  de  
c ac ao & olive s noire s de  Nyons AOP pa r Christphe Malet, re sta ura nt D’ un g o ût 

à  l’ a utre  à  Nyo ns (ma ître  re sta ura te ur, ré se a u Pro me na d e  g o urma nd e  e n Drô me )

Se restaurer sur place ...
Le  fo o d truc k Retur ax racines pro po se  une  c uisine  ma iso n, 
saine, gourmande, locale et bio, accessible à tous... Menu et 
formule burger. 
Sur Fac e b o o k : @ re to urauxrac ine s.fo o dtruc k

Le  Cochn Rustique, la b e llisé  Na ture  & Pro g rè s,  p ro po se  se s 
charcuteries artisanales en différentes déclinaisons. c o c ho n-rustiq ue .jimdo .c o m

Br à huîres a ve c  le  Lio n’ s Club  d e  Nyo ns

Vente de gâteax pa r le s é lè ve s d u c o llè g e  Ba rja ve l d e  Nyo ns

Se restaurer dans les alentours ...
Le  15 d é c e mb re , po usse z la  po rte  d e s re sta ura nts d e  Nyo ns & d e s a le nto urs q ui 

subliment en cuisine les produits oléicoles de l’AOP Nyons : 

À Nyons : D’ un Go ût à  l’ Autre  (04 75 26 62 27), Le s Go urma nd ine s (04 75 26 06 37), 

Le  Ve rre  à  So ie  (04 75 26 15 18)   

À Vinsobre s : L’Auberge du Petit Bistrot (06 72 09 19 31), La Détente (04 75 27 61 19).

Atelier Origami 14h- 18h

Dé c o uvre z l’ a rt d u p lia g e  d u pa p ie r, le s te c hniq ue s d e  b a se  e t c ré e z d ive rs é lé me nts d e  

décoration : oiseau sur sa branche, guirlande, sapin, étoile ...
Gratuit - Ouve rt à  to us (dè s 5 ans).

Animé  par Co rinne  Jac q ue min

Prix des consommateurs 15h30- 16h30

(Re -)Dé c o uvre z c e tte  pré pa ra tio n tra d itio nne lle  d e  la  va rié té  Ta nc he  e t vote z pour 

vos olive s piqué e s de  Nyons AOP pré fé ré e s ! 

Animé  par le  Syndic at de  l’ Olive  de  Nyo ns e t de s Baro nnie s

Moulin à huile d’olive toute  la  journé e

De  l’ o live  à  l’ huile  d ’ o live , ve ne z d é c o uvrir le  p ro c e ssus d e  

fabrication de l’huile d’olive. 
Animatio n ré alisé e  e n parte nariat ave c  la  so c ié té  DVTe c

Atelier Calligraphie 10h- 12h30

Initie z-vo us à  la  c a llig ra phie  e t ré a lise z une  jo lie  c a rte  mê la nt c e tte  te c hniq ue  e t c e lle  

d u c o lla g e  a uto ur d e  la  thé ma tiq ue  d e  l’ o livie r !

Gratuit - Ouve rt à  to us (dè s 7 ans).

Animé  par Anne  Gro s-Balthazard


