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Les moulins a découvrir ...

SIT
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A Nyons:
» Huilerie Richard, 69 Avenue Fré déric Mistral - 04 75 26 47 53
> Visite libre du moulin & dégustationsde 9h a 12h30 etde 14h a 18h30

* Mo ulin Do zol-Autrand, Pont oman - 04 75 26 02 52
> Dégustations en boutique toute la joumée

* Moulin Ramade, 7impasse du Moulin - 04 75 26 08 18
> Visite s possiblesde 9h & 11h etde 14h a 17h

A venterol:
» Mo ulin Jouve, 2200 oute de Montélimar- 06 30 74 68 00
> Visite du moulin, dé gustations d’huile nouvelle et d’olives piquées

A visiter 4 Nyons

« Ie Musée de I'Olivier, place Olivierde Semes- 04 75 26 95 00
> Visite libre, galerie d’exposition
» les Vieux Mo ulins, au pied du pontroman - 04 75 26 11 00 z
> Visitesde 10h & 12h & de 14h30 a 17h
« Ia Scourtinerie, 36 rue de la Maladrerie - 04 75 26 33 52
> Visites de 9h30 & 12h & de 14h30 a 18h
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Renseignements

Institut du Monde de IOlivier-France Olive

04 75 26 90 90 - nyons@ franc e o live .fr - huile s-e t-olive s.fr

Syndicatde Olive de Nyons & de s Baronnies
04 75 27 41 02 - www.nyons-aop.com

Création : Institut du Monde de I'Olivier

< FRANCE /s PN De 9430 & 17430
Syndicat de 1Olive :' : itut \_\{ & s La Région z .
Qe HEEL Olive 70 7 e o iee Marché de produits locaux,

Démonstrations culinaires, Atelier cueillette,
Chapitre de la Confrérie des Chevaliers de
I'olivier, Prix des consommateurs

SUD RHONE ALPES
GI’OI:JpaI'na BANQUE ET ASSURANCE
Méditerranée
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e L e
i o =
o= =0z

- Ay




Marché aux Olives & produits oléicoles toute Ia journée

Dégustation et vente d’olivesnoiresde Nyons AOPetde produitsa base d’olives, vinsde
termoir, produits locaux - circ uits courts, idéesde cadeaux gourmands, huitres proposées
parle Lion’s Club, clémentines de Nules,... & Tombola des exposants

Inauguration & dégustation d'olives piquées a11n1s

Chapitre de la Confrérie des Chevaliersde I'Olivier
Vene de Famitié avec o participation du Syndicat des Vigne ons du Nyonsais

Atelier cueillette dans une oliveraie a14h30

Visite z une oliveraie, découvrezla cueillette de Folive noire de Nyonsen
compagnie d’oléiculteurs passionnés! Repartezavec votre barmquette £
(200g) d’olivescueilieset piquéesparvossoins !

Rendezvousplace de la libération nord, versla fontaine, avantun départen

convoijusqu’a la parcelle. Durée : 1h

Organisé en parntenanat avec les administrate urs
de ln Caisse locale du Crédit Agricole de Nyons

Prix des consommateurs 15h-16h30

(Re-)Découvrez cette préparation traditionnelle de la variété Tanche et votez pourvos
olives piquées de Nyons AOPpréférées ! Résultatsa 17h autourd’un vin chaud.
Animé parl Syndicat de I'Olive de Nyonsetdes Baronnies

, Piquage des olives & conseils avisés de la
Confrérie des chevaliers de I'olivier 9h3o-11h & 14h-17h

Pigue use a olivesprétée parle Moulin Dozol- Autrand

?
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Lolive piquée est une préparation traditionnelle de l'olive noire de Nyons
AOP la Tanche, qui permet de déguster les premiéres olives noires fraiches
pour Noél.

Les olives sont piquées (a l'aide d'une machine a piquer ou d'une fourchette
par exemple) puis recouvertes de sel marin, placées dans un récipient
dans un endroit frais ventilé et remuées régulierement. Elles peuvent étre
dégustées sous 12 a 15 jours. Un délice a I'apéritif !
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Démonstrations culinaires autour des olives
et de I'huile d'olive de Nyons AOP ...
Sal[edeé’ancéwbu’bmal,/daw\facgowa Mantin @eqdcw (aw-dessus deé’e’y&b@)

70430 Sapins aux olives noires de Nyons AOP, guacamole ettruite fumée parﬂ[uana'na,,
Institut du Monde de I'Olivier-France Olive

77430 Apéritif festif autour de Polive noire de Nyons AOP par %mna’zza,, Institut du
Monde de IOlivier-France Olive

74430 «Manondarine» - Marmon et mandarine en habits de féte 2 Phuile d’olive de Nyons
AOP, par , Institut du Monde de I'Olivier-France Olive

75/30 «Oliccino» - boisson 4 base de chocolat, café, olive noire de Nyons AOP et d’une
mousse de laitpar ; restaurant D’un gotta Fautre a
Nyons (maitre restaurateur, ¥seau Pomenade gourmande en Drdme)

Se restaurer sur le marché ...
Le a)cﬁom?udzgue, labellisé Nature & Progres, propose ses

charcuteries artisanales en différentes déclinaisons ainsi qu’un
porceleta la broche. cochon-rustigue .jimdo.com

Bar & huitres avec le Lion’s Club de Nyons

Vernte de q—dﬁauuparles élkvesdulycée Roumanile etducolege Bajavelde Nyons
sz T Le Moulin 2 Huile v '
'+ DOZOL-AUTRAND '
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DEPUIS 1829

Producteur d’Olives, d’Affinade®
et d’Huile d’Olive de Nyons
Appellation d’Origine Protégée

Accuell a la ferme

750 - Vente directe
s de Nyons AOI

~ Moulin Fabricant de
d'huile d'olive et

La Blachette - Pied de Vaux - F - 26110 NYONS A
www.fermebres.fr - ferme.bres@wanadoo.fr
Tél./Fax : +33 (0)4 75 26 05 41 - Port. 06 86 34 86 56 a8

Pont Roman - 26110 NYONS - Dréme Provengale
Tel. 04 75 26 02 52 - www.moulindozol.com



