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Autour de la 
Fête de l’Olive piquée

Les moulins à découvrir ... 

À  Nyons : 
• Huile rie  Ric ha rd , 69 Ave nue  Fré dé ric  Mistra l - 04 75 26 47 53 

> Visite  lib re  du mo ulin & dé g usta tio ns de  9h à  12h30 e t de  14h à  18h30

• Mo ulin Do zo l-Autra nd , Po nt ro ma n - 04 75 26 02 52 

> Dé g usta tio ns e n b o utiq ue  to ute  la  jo urné e

• Mo ulin Ra ma de , 7 impa sse  du Mo ulin - 04 75 26 08 18 

> Visite s po ssib le s de  9h à  11h e t de  14h à  17h

À  Venterol : 
• Mo ulin Jo uve , 2200 ro ute  de  Mo nté lima r - 06 30 74 68 00 

> Visite  du mo ulin, dé g usta tio ns d ’ huile  no uve lle  e t  d ’ o live s p iq ué e s

 

À visiter à Nyons
• Le  Musé e  de  l’ Olivie r, p la c e  Olivie r de  Se rre s - 04 75 26 95 00 

> Visite  lib re , g a le rie  d ’ e xpo sitio n 

• Le s Vie ux Mo ulins, a u p ie d  du po nt ro ma n - 04 75 26 11 00 

> Visite s de  10h à  12h & de  14h30 à  17h 

• La  Sc o urtine rie , 36 rue  de  la  Ma la dre rie  - 04 75 26 33 52 

> Visite s de  9h30 à  12h & de  14h30 à  18h

Renseignements
 

Institut du Mo nde  de  l’ Olivie r-Fra nc e  Olive

04 75 26 90 90 - nyo ns@ fra nc e o live .fr - huiles-et-olives.fr 

Synd ic a t de  l’ Olive  de  Nyo ns & de s Ba ro nnie s

04 75 27 41 02 - www.nyons-aop.c om

Fête de l’Olive Piquée

Samedi 21 décembre

Place de la Libération nord
NYONS

& des vins du terroir

De 9h30 à 17h30
Marché de produits locaux, 

Démonstrations culinaires, Atelier cueillette, 
Chapitre de la Confrérie des Chevaliers de 

l’olivier, Prix des consommateurs



Marché aux Olives & produits oléicoles toute la journée

Dé g usta tio n e t ve nte  d ’ o live s no ire s de  Nyo ns AOP e t de  pro duits à  b a se  d ’ o live s, vins de  

te rro ir, p ro duits lo c a ux - c irc uits c o urts, idé e s de  c a de a ux g o urma nds, huître s pro po sé e s 

pa r le  Lio n’ s Club , c lé me ntine s de  Nulè s,... & Tombola des exposants 

Atelier cueillette dans une oliveraie à 14h30

Visite z une  o live ra ie , dé c o uvre z la  c ue ille tte  de  l’ o live  no ire  de  Nyo ns e n 

c o mpa g nie  d ’ o lé ic ulte urs pa ssio nné s ! Re pa rte z a ve c  vo tre  b a rq ue tte  

(200g ) d ’ o live s c ue illie s e t p iq ué e s pa r vo s so ins ! 

Re nde z-vo us p la c e  de  la  Lib é ra tio n no rd , ve rs la  fo nta ine , a va nt un dé pa rt e n 

c o nvo i jusq u’ à  la  pa rc e lle . Duré e  : 1h
                

Organisé  e n parte nariat ave c  le s administrate urs 
de  la Caisse  lo c ale  du Cré dit Agric o le  de  Nyo ns

Inauguration & dégustation d’olives piquées à 11h15

Cha pitre  de  la  Co nfré rie  de s Che va lie rs de  l’ Olivie r 

Ve rre  de  l’ a mitié  ave c  la partic ipatio n du Syndic at de s Vigne ro ns du Nyo nsais 

Piquage des olives & conseils avisés de la 
Confrérie des chevaliers de l’olivier 9h30-11h &  14h-17h

Pique use  à o live s prê té e  par le  Mo ulin Do zo l - Autrand

100% Olives    Gourmandises

Démonstrations culinaires autour des olives 
et de l’huile d’olive de Nyons AOP ...

Salle de l’ancien tribunal, place Jacques Martin Deydier (au-dessus de l’église)

10h30  Sapins aux olives noires de  Nyons AOP, guac amole  et truite  fumée  pa r Alexandra, 

Institut du Mo nde  de  l’ Olivie r-Fra nc e  Olive

11h30 Apéritif festif autour de  l’olive  noire  de  Nyons AOP pa r Alexandra, Institut du 

Mo nde  de  l’ Olivie r-Fra nc e  Olive

14h30 «Marrondarine» -  Marron et mandarine  en habits de  fête  à l’huile  d’olive  de  Nyons 

AOP, pa r Alexandra, Institut du Mo nde  de  l’ Olivie r-Fra nc e  Olive

15h30 «Olic c ino» -  boisson à base  de  c hoc olat, c afé , olive  noire  de  Nyons AOP et d’une 

mousse  de  lait pa r Christophe Malet, re sta ura nt D’ un g o ût à  l’ a utre  à  

Nyo ns (ma ître  re sta ura te ur, ré se a u Pro me na de  g o urma nde  e n Drô me )

Se restaurer sur le marché ... 
Le  Cochon Rustique, la b e llisé  Na ture  & Pro g rè s,  p ro po se  se s 
c ha rc ute rie s a rtisa na le s e n d iffé re nte s dé c lina iso ns a insi q u’ un 
po rc e le t à  la  b ro c he . c o c ho n-rustique .jimdo .c o m

Bar à huîtres a ve c  le  Lio n’ s Club  de  Nyo ns

Vente de gâteaux pa r le s é lè ve s du lyc é e  Ro uma nille  e t du c o llè g e  Ba rja ve l de  Nyo ns

Prix des consommateurs 15h-16h30

(Re -)Dé c o uvre z c e tte  pré pa ra tio n tra d itio nne lle  de  la  va rié té  Ta nc he  e t votez pour vos 

olives piquées de  Nyons AOP préférées ! Ré sulta ts à  17h a uto ur d ’ un vin c ha ud .

Animé  par le  Syndic at de  l’ Olive  de  Nyo ns e t de s Baro nnie s

Qu’est ce que l’olive piquée ?
L’olive piquée est une préparation traditionnelle de l’olive noire de Nyons 
AOP, la Tanche, qui permet de déguster les premières olives noires fraîches 
pour Noël. 
Les olives sont piquées (à l’aide d’une machine à piquer ou d’une fourchette 
par exemple) puis recouvertes de sel marin, placées dans un récipient 
dans un endroit frais ventilé et remuées régulièrement. Elles peuvent être 
dégustées sous 12 à 15 jours. Un délice à l’apéritif ! 

Producteur d’Olives, d’Affinade ®

et d’Huile d’Olive de Nyons
Appellation d’Origine Protégée

Accueil à la ferme

La Blachette - Pied de Vaux - F - 26110 NYONS
www.fermebres.fr - ferme.bres@wanadoo.fr
Tél./Fax : +33 (0)4 75 26 05 41 - Port. 06 86 34 86 56

La Blachette - Pied de Vaux - 26110 NYONS
www.fermebres.fr - ferme.bres@wanadoo.fr
Tél./Fax : +33 (0)4 75 26 05 41
Port. 06 86 34 86 56


