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L'Appellation d'Origine Protégée est la garantie :
« D'une origine spécifique avec une zone définie ; i .
- France Olive
» D'un produit unique : le lien entre le produit et le terroir ne peut étre 40 place de la Libération
reproduit et fait donc de ce produit, un produit exceptionnel ; ‘ 26110 Nyons - France
0475269090
- Du respect du cahier des charges qui détermine les spécificités de fra@lookingfortheperfectfood.eu
I'huile d'olive (conditions de culture des oliviers, récolte des olives et contact@huilesetolives.fr
extraction de 'huile, descriptif organoleptique...) .'\

» D'une implication du producteur comme du moulinier qui ont choisi
de faire un produit labellisé (démarche volontaire)

Une huile d'olive en AOP, c'est une huile d'olive aux goQts uniques. .

FRANCE Reh M CAMPAGNE FINANCEE
— LR /EC L'AIDE DE
Ol|ve * ok L'UNION EUROPEENNE

Le contenu de cette campagne de promotion reflete uniquement la position de lauteur et releve de sa
seule responsabilité. La Commission européenne et 'Agence exécutive européenne pour la recherche (REA)
déclinent toute responsabilité quant a toute utilisation qui pourrait étre faite des informations qui y figurent.

en Appellation d'Origine Protegée

Ne pas jeter sur la voie publique

@ Pour votre santé, mangez au moins cing fruits et [égumes par jour.
www.mangerbouger.fr
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631 produits en AQP

(hors vin) dont 187 fromages, 153 fruits et legumes
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Italie
42 huiles d'olive en AOP

Espagne
37 huiles d’olive en AOP

Gréce
20 huiles d'olive en AOP

Croatie
6 huiles d'olive en AOP

Portugal
6 huiles d'olive en AOP

Slovénie
1 huile d’'olive en AOP
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* Bient6t 9 : huile d'olive du Languedoc en cours de reconnaissance AOP.

Huile d'olive de FIYJIAY AOP

noisette) avec un aspect beurré en fin de bouche.
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En golit intense, elle a un caractére marqué avec des notes poivrées, d’herbe fraichement
coupée, d'amande fraiche et d'artichaut.

En golit maturé, elle est douce et onctueuse avec des notes d'olive noire, de cacao, de truffe,
d'artichaut cuit.

Hile dolive 776X, £ PV 6VENCE rop

En golt intense, elle présente des notes végétales (artichaut cru, herbe fraiche)
et de fruits secs, légérement poivrées en fin de bouche.

En golit maturé, elle est douce avec des ardmes boisés, des notes de pain au levain,
d'olive noire, de cacao, d'artichaut cuit. pemigran
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Huile d'olive golit subtil avet des ardmes de tomate, amande et
pomme. Instruction du dossier en AOP en cours.
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Huile de la famille gotit subtil, douce au nez de pomme
verte et d’herbe coupée et aux notes de fruits secs (noix,
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Huile d'olive de VAEVMLEY AoP

Huile d'olive de la famille golt intense, avec
des notes herbacées, de foin et de fruits
(ananas, prune, pomme).

Huile d"olive de hﬁ ufe-PVeVﬂ/\w AP :
Huile d'olive au golt intense, trés végétale avec une dominante HUIle dhllve de "‘fﬁ AUP

artichaut cru adoucie par des notes de fruits mars (banane, yile de Ia famille ot subtil, douce aux
pomme).

notes d'amande, d'artichaut cru, florales...
parfois des ar6mes citronnés.

Huile d’olive de AOP

En goiit intense, ses arébmes sont herbacés
avec des notes d’herbe fraiche, d'artichaut
complétées par des ardbmes secondaires de
fruits secs.

En golt maturé, I'huile est ample et douce
avec des notes de pain grillé, d'olive noire, de
sous-bois, d'artichaut violet cuit.
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En «récolte sur l'arbre», elle se positionne dans la famille golit intense. Elle
développe des notes d'amande, d'artichaut, de foin, de pomme ...

En récolte a I'ancienne, I'huile est ronde, ample en bouche avec des notes
d'olive noire, de foin sec, de maquis...



