
Un très beau cru pour le Concours des Huiles d’Olive de France en Appellation d’Origine 
organisé par France Olive et l’Institut du Monde de l’Olivier ce lundi 20 mars 2023 à la 

Maison des Huiles d’Olive et Olives de France, à Nyons (Drôme Provençale). 

Les Appellations d’Origine ont ouvert la porte à une oléiculture française forte, 
un constat que ce concours a à cœur d’encourager puisqu’il vise à promouvoir les 

meilleures huiles d’olive françaises classées en Appellation d’Origine permettant ainsi, 
de mettre en lumière les terroirs et les savoir-faire traditionnels, d’affiner la connaissance 

des goûts et d’améliorer la qualité de la production.

Seul concours dédié strictement aux huiles d’olive en 
appellation d’origine, il a regroupé pour cette 20ème 

édition 109 huiles d’olive qui étaient présentées dans 
11 catégories, 7 AOP et 1 AOC représentées : Aix-en-
Provence, Aix-en-Provence - olives maturées, Corse - Oliu 
di Corsica, Haute-Provence, Nîmes, Nyons, Provence, 
Provence - olives maturées, Vallée des Baux-de-Provence 
et Vallée des Baux-de-Provence - olives maturées et l’AOC 
huile d’olive du Languedoc. 

Les 109 échantillons d’huile d’olive présentés ont été 
dégustés par une cinquantaine de jurés venus des 
différentes zones en appellation. Fruité, caractéristiques 
organoleptiques, typicité, qualité ou encore harmonie 
des huiles présentées, tels étaient les critères de sélection 
du jury composé de personnalités issues des mondes 
oléicoles, gastronomiques et de consommateurs pour 
récompenser ces huiles d’olive d’exception présentées par 
49 participants.

Cette nouvelle édition révèle comme chaque année 
les productions les plus remarquables et les plus 
représentatives des terroirs oléicoles français classés en 
Appellation d’Origine. 

Ce sont 34 médailles qui ont été distribuées dont 22 en Or et 13 en Argent.

Une petite récolte 2022 mais un excellent millésime !

DES SAVOIR-FAIRE ET UNE QUALITÉ RÉCOMPENSÉS...

Le 20ème Concours des huiles d’olive de France en Appellation d’Origine dévoile son palmarès 2023

COMMUNIQUÉ DE PRESSE - 20 MARS 2023

La France compte à ce jour, 8 huiles 
d’olive classées en AOP et 1 huile 
d’olive classée en AOC (en cours de 
reconnaissance au niveau européen, 
en AOP), offrant ainsi une large 
palette de goûts.  

Le succès des AOP, dans l’huile d’olive, est 
incontestable. Elles ont contribué au renouveau 
de l’oléiculture française et à son rayonnement 
en s’appuyant sur des dénominations connues, 
pour certaines depuis des décennies : Provence, 
Nyons, Vallée des Baux-de-Provence, Nice… Ainsi 
l’obtention du label AOP apporte la reconnaissance 
de ce savoir-faire et du lien très étroit avec le 
terroir dont découlent ses caractéristiques 
organoleptiques. Les Appellations d’Origine 
valorisent des productions ancestrales, tout en 
contribuant à la modernisation des structures 
permettant ainsi de conserver des savoir-faire et un 
patrimoine génétique de l’olivier en maintenant des 
variétés implantées traditionnellement. Modernité 
et tradition cohabitent harmonieusement et 
valorisent ainsi des produits uniques !
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Palmarès du 20 ème Concours des Huiles d’olive en Appellation d’Origine

    Huile d’olive d’aix-en-provence AOP

     

     SAS CHÂTEAU VIRANT - Lot 6 en cuve 8 now - 3 193 litres 
Route Départementale 10 - 13680 Lançon-Provence
Tél. : 06 61 92 45 65  - christinecheylan@chateau-virant.com
www.chateauvirant.com

   

     SCEA CHÂTEAU VIRANT - Lot 3ex4 - 6 889 litres 
Route Départementale 10 - 13680 Lançon-Provence
Tél. : 04 90 42 44 47 - gestion@chateau-virant.com

www.chateauvirant.com

 

SCEA CHÂTEAU VIRANT - Lot n°1ex3 - 5 063 litres
Route Départementale 10 - 13680 Lançon-Provence
Tél. : 04 90 42 44 47 - gestion@chateau-virant.com

www.chateauvirant.com

    Huile d’olive d’aix-en-provence AOP - olives maturées

Médaille d’or :    
     MAS SÉNÉGUIER - Lot n°fn - 1 000 litres

Mas Sénéguier, Val de Sibourg - 13680 Lançon-Provence
Tél. : 06 12 30 03 48 - mas_seneguier@hotmail.com
www.mas-seneguier.fr

    Huile d’olive de corse – oliu di corsica AOP - récolte sur l’arbre

Médaille d’or :    

     EARL ARBURI CESARI - LOUIS CESARI - Lot n°1 - 5 139 litres
Cutaghjolu  - 20240 Ghisonaccia
Tél. : 06 82 64 30 03 - louis.cesari@wanadoo.fr

OLIVADIA - Lot n°2 - 900 litres
Vallée du Régino - 20279 Ville di Paraso
Tél. : 06 87 10 96 96 - olivadia@wanadoo.fr

Médaille d’ArGENT :

Médaille d’or :

Médaille d’ArGENT :



Palmarès du 20 ème Concours des Huiles d’olive en Appellation d’Origine

    Huile d’olive de haute-provence aop

Médaille d’or :    

     MOULIN DES PÉNITENTS - Lot n°22227AA - 2 420 litres
Domaine Salvator - 04190 Les Mées
Tél. : 04 92 34 07 67 - lemoulindespenitents@huilerie-richard.com
www.moulin-des-penitents.com

    Huile d’olive du languedoc aoc

Médaille d’or :

COOPÉRATIVE L’OULIBO - Lot n°2 - 1 500 litres
4 Hameau de Cabezac - 11120 Bize Minervois
Tél. : 04 68 41 95 81 - adherent@loulibo.com
www.loulibo.com

    Huile d’olive de Nîmes aop

Médaille d’or :

HUILERIE COOPÉRATIVE DE BEAUCAIRE - Lot n°C02 - 4 250 litres
48 rue de la Redoute - 30300 Beaucaire
Tél. : 04 66 59 28 00 - huilerie@aliceadsl.fr
www.huileriecoop-beaucaire.com

Médaille d’ARGENT :

LE MOULIN D’UZÈS - Lot n°22167AA - 1 255 litres
Chemin du Mas de France - 30700 Uzès
Tél. : 09 86 39 33 59 - contact@lemoulinduzes.com

www.lemoulinduzes.com

    Huile d’olive de NYONS AOP

Médaille d’or :

     COOPÉRATIVE DU NYONSAIS - NYONS OLIVE
Lots n°C5 - 16 000 litres & C3 - 17 000 litres
Place Olivier de Serres - 26110 Nyons
Tél. : 04 75 26 95 00 - a.laurent@vignolis.fr
www.vignolis.fr



Palmarès du 20 ème Concours des Huiles d’olive en Appellation d’Origine
DOMAINE SAINT-VINCENT - Lot n°L1 - 2 000 litres
RD 94 - Route de Nyons - 26110 Vinsobres
Tél. : 04 75 26 47 69 - llescoche@dsv-vinsobres.com
www.domaine-saint-vincent.fr

MOULIN DE HAUTE PROVENCE - Lot n°8 - 2 743 litres
4 place de la Gare - 26170 Buis-les-Baronnies
Tél. : 06 60 56 61 86 - moulindehauteprovence@wanadoo.fr
www.moulindehauteprovence.com

MOULIN JOUVE - Lot n°10002 - 1 000 litres
2 200 route de Montélimar - 26110 Venterol
Tél. : 06 30 74 68 00 - moulin-jouve@orange.fr
www.moulinjouve.com/

Médaille d’argent :
    MOULIN DOZOL - Lot n°13 - 4 109 litres

Le Pont Roman - 26110 Nyons
Tél. : 04 75 26 02 52 - moulindozol@gmail.com
www.moulindozol.com

MOULIN J. RAMADE - Lot n°2120 - 6 716 litres
7 impasse du Moulin - 26110 Nyons
Tél. : 04 75 26 95 00 - moulinramade@orange.fr
www.moulinramade.com

    Huile d’olive de provence aop

Médaille d’or :
    DOMAINE DE LA CAVALERIE - Lot n° 2 - 1 000 litres

2262 Chemin de la Cavalerie - 84240 La Bastide des Jourdans
Tél. : 06 08 72 40 77 - contact@domainedelacavalerie.com
www.domainedelacavalerie.com

SARL CASTELAS - Lot n° PRV122 - 8 320 litres
Quartier Frechier - 13520 Les-Baux-de -Provence
Tél. 04 90 54 50 86 - lbiancone@castelas.com
www.castelas.com/

SARL EXPLOITATION DOMAINE DE BONVIN - LES TERRASSES D’ADRIEN
Lot n°2022FV - 1 300 litres
721 Lieu-dit Bonvin, quartier Bonvin - 84240 Sannes
Tél. : 06 73 45 84 93 - f.guillou@lesterrassesdadrien.fr
www.lesterrassesdadrien.fr

Médaille d’argent :
    DOMAINE DE CANFIER - Lot n°23-04 - 997 litres

260 route de l’Isle sur la Sorgue - 84440 Robion
Tél. : 06 20 43 87 34 - info@domainedecanfier.fr
www.domainedecanfier.fr 



Palmarès du 20 ème Concours des Huiles d’olive en Appellation d’Origine
MOULIN DU GRAND CÈDRE - Lot n°22/7 - 2 000 litres
199 chemin de la Royère - 84160 Cadenet
Tél. : 04 90 42 44 47 - leo@bastidedulaval.com
www.bastidedulaval.com 

SCEA CHÂTEAU VIRANT - Lot n°16 - 2 003 litres
Chemin départemental 10 - 13680 Lançon-Provence
Tél. : 04 90 42 44 47 - gestion@chateau-virant.com
www.chateauvirant.com

    Huile d’olive de provence aop - olives maturées

Médaille d’or :

MOULIN DU GRAND CÈDRE - Lot n°22/9 - 2 500 litres
199 chemin de la Royère - 84160 Cadenet
Tél. : 04 90 42 44 47 - leo@bastidedulaval.com

www.bastidedulaval.com 

BASTIDE DU LAVAL - Lot n°22/4 - 2 000 litres
199 chemin de la Royère - 84160 Cadenet
Tél. : 04 90 42 44 47 - leo@bastidedulaval.com
www.bastidedulaval.com

Médaille d’argent :

SARL DOMAINE SALVATOR - Lot n°Cuve 1 - 2 000 litres
Domaine Salvator - 04190 Les Mées
Tél. : 04 92 34 00 45 - moulin@domainesalvator.fr
www.domainesalvator.fr

    Huile d’olive de la vallée des baux-de-provence aop

Médaille d’or :
    SARL CASTELAS - Lot n° F120 - 2 457 litres

Quartier Frechier - 13520 Les-Baux-de -Provence
Tél. 04 90 54 50 86 - lbiancone@castelas.com
www.castelas.com 

SAS LA VALLONGUE 
Lots n°CI18 - 2 645 litres & CI5 - 6 508 litres
Route de Mouriès - 13810 Eygalières
Tél. : 07 60 53 31 70 - moulin@lavallongue.com

www.lavallongue.com



Palmarès du 20 ème Concours des Huiles d’olive en Appellation d’Origine
Médaille d’argent :

MOULIN DE LA COQUILLE - Lot n°4 - 2 247 litres
Route des Baux - 13990 Fontvieille
Tél. : 06 74 34 59 10 - marie.sirvent13@orange.fr
www.moulindelacoquille.com

SAS LA VALLONGUE - Lot n°CI17+CI14 - 3 084 litres
Route de Mouriès - 13810 Eygalières
Tél. : 07 60 53 31 70 - moulin@lavallongue.com
www.lavallongue.com

SOCIETE AGRICOLE DU DOMAINE D’ESTOUBLON - ESTOUBLON
Lot n°220Z1 - 13 300 litres
Route de Maussane - 13990 Fontvieille
Tél. : 04 90 54 64 37 - pauline.robelet@estoublon.com

www.chateau-estoublon.com

    Huile d’olive de la vallée des baux-de-provence aop - olives maturées

Médaille d’OR :
LA LIEUTENANTE - Lot n°N2201 - 2 788 litres
Route du Vallon - BP 60071 - 13552 Saint-Martin-de-Crau cedex
Tél. : 04 90 97 88 53 - info@lalieutenante.com
www.lalieutenante.com

SARL CASTELAS - Lot n° J123 - 8 321 litres
Quartier Frechier - 13520 Les-Baux-de -Provence
Tél. 04 90 54 50 86 - lbiancone@castelas.com
www.castelas.com

Médaille d’argent :

SCEA GUIHEN - MAS DES BARRES - Lot n°7 - 632 litres
844 chemin de Roussan et de Cornud - 13210 Saint Rémy de Provence
Tél. : 06 67 22 27 05 - pdardel@masdesbarres.fr
www.masdesbarres.fr


