
Domaine Jòlibois

« Situé entre le massif des Alpilles et la Plaine de Crau, le 
Domaine Jòlibois, producteur d’huiles d’olive d’exception, 
classées en AOP bio et récemment médaillées, ouvre ses 
portes au public mi juillet 2025. L’oliveraie, étendue sur 

180ha, épouse parfaitement l’écosystème ambiant, dans 
le respect du terroir et la présence des espèces locales. 

Découvrez un véritable lieu de vie, au travers d’expériences 
authentiques dans un esprit d’excellence accessible, 

reflet de nos valeurs. »

Coordonnées

Route d’Aureille 
13430 Eyguières

09 80 80 10 35

@  contact@domainejolibois.com

domaine-jolibois.com
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Infos pratiques :
Parking auto et bus				    Pique-nique dans l’oliveraie

Accès handicapé				    Jeux enfants

Paiement par CB				           	 Langues parlées

Activités proposées au public : 
Le Domaine propose une offre agrotouristique variée et complète au public : possibilité de participer à des visites («découverte», 
«signature», «confidentielle») et ateliers («récolte» et «assemblage») guidés sur réservation; les visites comprennent toutes l’accès 
aux extérieurs, avec vue sur l’oliveraie,  un tour du moulin et des espaces de production, une dégustation des 5 huiles et du vinaigre...
mais aussi des piques-niques dans l’oliveraie, une découverte de la faune et la flore locale, une aire de jeux pour enfants, 2 terrains 
de pétanque, une salle de réception (salle des Alpilles) pour des évènements : mariages, incentive, séminaires... Sur place également, 
la Villa Poésie dans un écrin de verdure, pour un séjour de rêve en toute intimité.

Horaires d’ouverture de la boutique : 
Ouvert tous les jours d’avril à octobre de 9h à 13h et de 15h30 à 18h30; de novembre à mars, du mardi au samedi de 9h à 12h et de 
14h à 18h.

Réception de groupes : 
Groupe de 15 pers. maximum - 18€ à 75€/pers.

Productions du domaine :
Huile d’olive.

Mode de commercialisation :
Sur place et en ligne.

Autres articles à la vente : 
Produits du terroir, livres, épicerie fine, art de la table.

Huiles d’olive à la vente : 
Huile d’olive de la Vallée des Baux-de-Provence AOP, Huile d’olive 
de la Vallée des Baux-de-Provence - olives maturées AOP, huiles 
monovariétales de Grossane, Aglandau et Picholine.

Prix : 			       Types de conditionnement :
Entre 32 € et 90 € le litre.	       Bag-in-box (3L) et bouteille en 		
			         verre (20 et 50 cl).


