
Séparation des phases solides (grignons, 25 %) et 
liquides (jus de l’olive, 75 %)

Grignons

margines

malaxage de la 
pâte d’olive

broyage des 
olives

effeuillage

5 kg 
d’olives

1 l 
d’huile d’olive 

vierge

Les Huiles d’olive vierges
Extraction continue

lavage

Séparation de l’huile et des 
eaux de végétation (margines)

Les huiles d’olive vierges et vierges extra 
sont de purs jus de fruits.

Plus d’informations sur : huiles-et-olives.fr


