NOTATION ORGANOLEPTIQUE

1 - Déterminer l'intensité des caractéristiques principales
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(du piquant)

2 - Indiquer les caractéristigues aromatiques

INTENSITEDEO A 10

NOTES AROMATIQUES (cochez la case correspondante : 0 = case la plus a gauche, 10 = case la plus a droite)

végétales

florales

fruits mars

fruits rouges

fruits secs

truffes, sous-bois...

olives noires

fruits ou légumes confits

Autre :

3 - Situer I'huile dans I'étoile

Godt intense
(fruité vert)

Gout a l'ancienne
«léger»
(fruité noir)

Golt intense
«léger»
(fruité vert)

Gout subtil
(fruité mar)

Gout a l'ancienne
(fruité noir)

GoUt subtil
«Iéger»
(fruité mar)

Programme «I'huile dolive & Iécole des chefs - cofinancé par
IAFIDOL, COPEXO, le Ministére de I'Agriculture et FranceAgriMer.

www.huilesetolives.fr / www.lhuiledolivealecoledeschefs.com



